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Entre traditions

et défis

’asperge est un légume de
terroir, qui se positionne dans
le segment haut de gamme

sur les étals francais. Le cotit
de la main-d’'ceuvre impacte
fortement le prix de revient et,
in fine, les achats des ménages.
Rajeunir le consommateur et
mieux faire connaitre lasperge
sont les axes de développement
suivis par la filieére. rrancois meaun

A l'aide d'une gouge,
loweriar caste la tige
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I mblématique du prin-
. temps, lasperge st trés
1I l ___ prisée des gourmets pour
i J sa [inesse et 52 saveur
| ! unique. En France, la
| production se concentre
L principalement dans phu-
sicurs bassins répartis sur f'ensemble
du territoire, chacun avec ses spéei-
ficités. Parmi les régions phares,
retrouvens le Sud-Ouest, le Val de
Loire, le Sud-Est v TAlsace. Au tatal,
environ 26 coo tonnes d'asperges
y sont produites par an (moyenne
z020/2c2z2, source CTIFL).
« Lasperge récoltée est majaritairemen!
banche eu Banchevdolette, dans tous

les bassins de production, 4 Fexception
du Sud-Fstw, pricise Astrid Etévenaux,
directrice de JAQOP Asperpes de
France. La culture de Tasperse est aty-
pique dans Munivers du maraichage.
« Lors de Finstallation d'une asperge-
raie, la premiére récolte significative,
synomyme de revenu, devia attendre Iz
deuxifine annge. »

Les investiseements lics a Pexploi-
tation sont lourds. La racine de la
plante est installée en terre. Au
début de I'hiver, le =0l est butté. Les
buttes sont couvertes de biches,
qui servent d'isolants thermigues et
protégent les turions de la lumidre.
Des machines peuvent soulever ces




